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    請簡述質性統計結果
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講座

準備非常豐富的乾燥食品之原理與應用內容 並以時事新聞U

事件發問互動方式臨場舉例補充 演講內容有許多涉及物理化學�

原理部份 對於食品加工科二年級學生程度較為適中且可引發問�

答討論 對於園藝科學生及食品加工科新生則可能先備知識稍不�

足 對於咖啡奶粉等乾燥食品製造所用到的機器介紹等則最吸引�
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	說明：講座劉清標教授
	說明：談乾燥食品的製作原理
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	說明：園藝科新生以學習單記錄重點
	說明：加工科學生邊討論專業部份內容
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	說明：乾燥食品的產業介紹
	說明：學生與講座合影
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	說明：研習教師與講座會後討論
	說明：研習教師與教授合影
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