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教師專業學習社群（PLC）�
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園藝加工產學跨群科專題演講_健康食蔬�

、乾燥食品製作與保存安全
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長庚科技大學保健營養系蕭千祐助理教授

、中華科技大學食品科學系劉清標教授
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園藝科
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大同樓5樓展演廳�
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回饋統計：
    請敘述量化統計結果
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教師專業知能增進目標認知排序：1.瞭解食品產業對健康食蔬之

理念與應用現況 2.瞭解乾燥食品產業與應用現況 

3.

引發教學單

元設計構想 u

4

.提昇專業知識                            �


    請簡述質性統計結果
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"健康食蔬"

的演講內容比較淺顯易懂適合學生 商品與產業趨勢�

屬於精緻化的發展方向 在專題發展方面提供學生營養學方向應�

用的發想點子 "

乾燥食品製作與保存安全"�

的演講內容比較偏向

基礎原理與學理的講授 對於多數新生或食品加工沒有先備知識�

的園藝科學生可能較難立即消化吸收 在專題發展方面可以提供�

學生在乾燥食品製造過程品質提昇的環境控制實驗設計及保存策

略或包裝方面的發想
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照片記錄：
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	說明：講座蕭千祐教授
	說明：講座劉清標教授
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	說明：健康食蔬生活化的圖文吸引學生
	說明：談乾燥食品的製作原理
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	說明：健康食蔬商業產品實例
	說明：乾燥食品的產業介紹
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	說明：參加教師與教授進行討論
	說明：研習教師與講座會後討論
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